Domanda di Rimborso
a Costi Standard



Una volta inviate le Comunicazioni Periodiche si pud procedere alla generazione di una Domanda
di Rimborso cliccando il pulsante Domande di Rimborso (a livello di Progetto):

Progetto

Progetio

Id

Codice locale del Progetto
Titolo Progetto

Sintesi Progetto

& Home = Piani Progettuali = Piano Progettuale Dettaglio Progetio

34c0ble7-acd4-11e7-95b1-0050589f0e45

FSE1420-17-3-101-12-B0ET

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE - INDIRIZZO SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNC

L' Operatore della rigtorazione (Indirizzo Servizi di sala e bar) inferviene, 2 livello esecutivo, nel processo della ristoraziene con aufonomia e responsabiliti limitate a cib che

prevedono le procedure € le metodiche della sua operativiti. La qualificazicne nell'applicazione/utilizzo di di base. di strumenti e di informazioni gli consenteno di
svolgere sulla base di ricettari € su indicazioni dello chef, nonché nel rigpefio delle norme igienico sanitarie, attivita relative alla preparazione dei pasti con competenze nella
scelta, preparaziene, conservazione e stoccaggio di matenie prime & semilavorati, nella realizzazione di preparazioni gastronemiche. E' in grade incltre di seguire futte le fasi del
semvizio alla clientela in sala e al bar, allinterno di alberghi, ristoranti e altre strutture ricettive. DURATA 1.000 ORE

Codice Procedura Attivazione Originale

Progetto Valido ~ Si

Corsi [ Attivita Validi  + Si

Allegati Validi  + Si

Dichiarazioni Valide + Si

Voci Formulari Validi -« Si

Veci Piano Finanziario Validi  + Si
Fase Avviato

Mg Dowamzen Vo Fomian Yo Pers Fraram  nemene <=m

Elenco dei Corsi / Attivita

Id Titolo Corso / Attivita Valido Fase

99fba 134-acd5-11e7-95bf-005056210e45 OPERATORE DELLA RISTORAZICME - INDIRIZZO SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNO + Si Awvviato

Si aprira la sezione relativa alle DdR in cui € presente il pulsante Nuova domanda di rimborso:

Meni

Progetto Domande di rimborso

& Home 1= Piani Progettuali i= Piano Progettuale £ Progetio Domanda di Rimborso
Procedure Di Attivazione
Progetto
Piani Progettuali
Id  34c0b0s7-acd4-11e7-95bf-0050569f0245
Risorse Codice locale del Progetto  FSE1420-17-3-101-12-B0ET
Titolo Progetto  OPERATORE DELLA RISTORAZIONE - INDIRIZZO SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNO
B Modulistica Sintesi Progetto L Operatore della ristorazione (Indirizzo Servizi di sala e bar) interviene, a livello esecutivo, nel processo della con e 3 limitate 2 cié che
pravedono ls procedurs & le metodiche della sua op 3 La nell’ efutilizzo di i di base. di strumenti & di informazioni gli consentono di

o svolgere sulla base di riceltari & su indicazioni dello chef, nonché nel rispetto delle norme igienice sanitarie, attivita relative alla preparazione dei pasti con competenze nella
scelta, preparazione, conservazione e stoceaggio di materie prime & semilavorali, nella realizzazione di preparazioni gastronomiche. E' in grade inolfre di seguire tutte le fasi del
B sporteli senvizio alla clientela in sala & 3 bar, allintemo di alberghi, ristoranti & altre strutturs ricettive. DURATA 1.000 ORE

& Referenti informatici

Rifoma  Nuova domanda & fimborso ‘

Domande di rimborso

Id Data creazione Utente creazione Data invio Utente invio Sede conservazione giustificativi Importo richiesto

HNon sono presenti domande di rimborso



Cliccando il pulsante Nuova domanda di rimborso viene automaticamente generato il dettaglio
dei periodi di riferimento inseriti in calendario e di cui e stata inviata la comunicazione periodica
con i relativi importi:

Progetto Domande di rimborso @& Home - I= Piani Progettuali - I= Piano Progettusle - = Progetto - = Demande di Rimborso = Nuowa domanda di rimborso

Progetto

Id 34cOble7-acd4-11e7-95bf-0050569f0e45
Codice locale del Progetto  FSE1420-17-3-101-12-BOET
Titolo Progetto OPERATORE DELLA RISTORAZIONE - INDIRIZZO SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNC
Sintesi Progetto L' Operatore della ristorazione (Indirizzo Servizi di sala e bar) interviene, a livello esecutivo, nel processo della ristorazione con autonomia & responsabilita limitate a cié che
prevedono le procedure e le metodiche della sua operalivita. La qualificazione nell'applicazione/ulilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informazioni gli consentono di
svolgere sulla base di ricettari e su indicazioni dello chef, nonché nel rispetio delle norme igienico sanitarie, attivita relative alla preparazione dei pasti con competenze nella
scelta, preparazione, conservazione e stoccaggio di materie prime e semilavorati, nella realizzazione di preparazieni gastronomiche. E’ in grado inclire di seguire tutte le fasi del

servizio alla clientela in sala & al bar, allinterno di alberghi, ristoranti e alfre strutture ricettive. DURATA 1.000 ORE

Importo totale piano finanziario 77.620,00 €
MNuova domanda di nimborso

Codice Descrizione Periode di riferimento Importe pubblice Importo privato
6.A1 (Corso/Attivita 1) UGS relative alla formazione dal 10-02-2017 al 12-02-2017 1.314.00 € 0.00€
6.A1 (CorsoiAttivita 1) UCS relative alla formazione dal 13-02-2017 al 19-02-2017 301344¢€ 000€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 20-02-2017 al 26-02-2017 280832€ 000 €
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 27-02-2017 al 05-03-2017 282072€ 0,00 €
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 06-03-2017 al 12-03-2017 282072¢€ 0.00€
6.A1 (CorsoiAttivita 1) UCS relative alla formazione dal 13-03-2017 al 19-03-2017 282072€ 000€
6.A1 (CorsoiAttivita 1) UCS relative alla formazione dal 20-03-2017 al 26-03-2017 282072 € 0.00€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 27-03-2017 al 02-04-2017 282072 € 0,00 €
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 03-04-2017 al 09-04-2017 282072¢€ 0.00€
6.A1 (CorsoiAttivita 1) UCS relative alla formazione dal 10-04-2017 al 16-04-2017 282072€ 0.00€
6 A1 (CorsoiAttivita 1) UCS relative alla formazione dal 17-04-2017 al 23-04-2017 282072€ 000€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 08-05-2017 al 14-05-2017 282072 € 000€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 15-05-2017 al 21-05-2017 282072 € 000 €
B.A1 (CorsolAttivita 1) UCS relafive alla formazione dal 22-05-2017 al 28-05-2017 282072€ 0,00 €
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 29-05-2017 al 04-06-2017 282072 € 0.00€
6.A1 (Gorso/Attivita 1) UGS relafive alla formazione dal 05-08-2017 al 11-06-2017 282072¢€ 000€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 12-06-2017 al 18-06-2017 273312€ 000€
B.A1T (CorsolAttivita 1) UCS relafive alla formazione dal 19-08-2017 al 25-08-2017 2.695,08 € 0,00 €
6.A1 (Corso/Altivita 1) UCS relative alla formazione dal 26-06-2017 al 02-07-2017 269508 € 000€
6.A1 (CorsolAttivita 1) UGS relative alla formazione dal 03-07-2017 al 09-07-2017 269808 € 0.00€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 10-07-2017 al 18-07-2017 2898,08 € 000€

Tipologia™
Imperte liquidazione*

Sede conservazione
giustificativi®

[ors o

Totale Importo Publico

63.072,00€

Totale Importo Privato

0.00€

A questo punto occorre indicare negli appositi campi la Tipologia di domanda di rimborso (in
itinere o finale), 'importo della liquidazione e la sede di conservazione dei giustificativi (scelta
fra le sedi precedentemente inserite da Pannello di controllo).

Infine si clicca il pulsante Crea domanda di rimborso.



La DdR viene visulizzata nella sezione “Progetto Domande di rimborso”:

Progetto Domande di rimborso & Home i= Pians Progatiusle - IS Progetio -~ Domande o Rimborsa

1= Piani Progettusli

Progetto

Id 34c0b0e7-acd4-11e7-95bf-005056910e45
Codice locale del Progetto  FSE1420-17-3-101-12-BOET

Titolo Progettoc OPERATORE DELLA RISTORAZIONE - INDIRIZZO SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNO

Sintesi Progetto L' Operatore della ristorazione (Indirizzo Servizi di sala e bar) interviene, a livello eseculive, nel processo della ristorazione con autencmia e responsabilita limitate a cié che
prevedono le procedure e le metodiche della sua operativita. La qualificazione nell'applicazione/utilizzo di mefodologie di base, di strumenti e di informazioni gli consenteno di
svolgere sulla base di ricettari e su indicazioni dello chef, nonché nel rispetto delle norme igienico sanitarie, attivita relative alla preparazione dei pasti con competenze nella
scelta, preparazione, conservazione e stoccaggio di materie prime e semilavorati, nella realizzazione di preparazioni gastronomiche. E’ in grado inoltre di seguire tutte le fasi del
servizio alla clientela in sala e al bar, allinterno di alberghi, ristoranti e altre strutture ricettive. DURATA 1.000 ORE

=3

Domande di imborso

Data Utente Data Utente Importo
Id creazione creazione invio invio Sede conservazione giustificativi richiesto
:] §/441975-696b-11e8-a7ct- 06-06-2018 uo- - - N TLU O VIAPCTCUr T Gitta di Gastello (Perugia)  63.072.00 €
005056910 1d6 06012

Entrando nel dettaglio della domanda di rimborso é possibile eliminarla o inviarla. Si ricorda che la
domanda di rimborso pud essere inviata solo dagli utenti con delega di firma che quindi
visualizzeranno il bottone Invia:

= Domande di Rimborso Nuova domanda di imborso

Progetto Domande di rimborso & Home IS Fiani Progetusii IS Pisno Progetusle IS Progetio

Domanda di rimborso

Id  3f441975-6960-11e8-aTcf-0050569/0 1d6
06-06-2013

Data creazione

Utente creazione

Data invio -

Utente invio -

Sede conservazione giustificativi
Importo richiesto

.

. V1A 0 T Cittd di Gastello (Perugia) 06012

(eme e

Dettaglio

Codice Descrizione Periode di riferimento Importo pubblico Importo privato
B A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 10-02-2017 al 12-02-2017 131400 € 000€
6.A1 (CorsolAtivita 1) UCS relative alla formazione dal 01-05-2017 al 07-05-2017 282072€ 0,00€
6.AT (Corso/Attivita 1) UGS relative alla formazione dal 03-07-2017 al 09-07-2017 269808 € 000€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 26-06-2017 al 02-07-2017 269808 € 0.00€
6 A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 19-06-2017 al 25-06-2017 2.698,08 € 0.00€
6.A1 (Corso/Attivita 1) UCS relative alla formazione dal 12-06-2017 al 18-06-2017 273312¢ 0.00€



Dopo aver confermato l'invio nella sezione Progetto Domande di rimborso verra visualizzata la
domanda con l'indicazione dell’Utente e della Data invio:

Progetto Domande di rimborso @& Home - = PianiProgetiuali ~ I= Piano Progettuale - = Progetto = Domande di Rimborso
Progetto

Id 34cOble7-acd4-11e7-95bf-0050569f0e45
Codice locale del Progetto  FSE1420-17-3-101-12-B0OE7

Titolo Progetto  OPERATORE DELLA RISTORAZIONE - INDIRIZZ0 SERVIZI DI SALA BAR 1°ANNC

Sintesi Progetto  L* Operatore della ristorazione (Indirizzo Servizi di sala e bar) inferviene, a livello esecutivo, nel processo della ristorazicne con autonomia e responsabilita limitate a cio che
prevedeno le procedure e le metodiche della sua operativita. La qualificazione nell'applicazionefutilizzo di metodologie di base, di strumenti e di informazieni gli consenteno di
svolgere sulla base di ricettari e su indicazioni dello chef, nonché nel rispetic delle norme igienico sanitarie, aitivita relalive alla preparazione dei pasfi con competenze nella
scelta, preparazione, conservazione e stoccaggio di materie prime e semilaverati, nella realizzazione di preparazieni gastronomiche. E' in grade incltre di seguire tutte le fasi del
servizio alla clientela in sala e al bar, allinterne di alberghi, ristoranti e alfre strutture ricettive. DURATA 1.000 ORE

Ritoma  MNuova domanda di rimborso

Domande di rimborso

Data Utente Data Importo
Id creazione creazione invio Utente invio Sede conservazione giustificativi richiesto
- 5f441975-696b-11e8-aTcf- 06-06-2018 Vasco Gargaglia  06-06- Wasco B&C SNC DEIFLLI CASTELLANI_VIA ROMANA 71, Citta di Castello (Perugia)  63.07200€
005056910 1d8 2018 Gargaglia 08012

Dopo l'invio comparira nuovamente il pulsante Nuova domanda di rimborso che permettera la
creazione della successiva DdR.



